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4. IMPULSO Y CONTROL DE LA ACCION DE GOBIERNO

463. Preguntas para respuesta escrita

PE/002104-02 y PE/002105-02
Contestacion conjunta de la Junta de Castilla y Leon a las preguntas para respuesta escrita

formuladas por varios Procuradores, relacionadas en el anexo, publicadas en el Boletin
Oficial de estas Cortes, n.° 240, de 31 de enero de 2024.

PRESIDENCIA

De conformidad con el articulo 64 del Reglamento de las Cortes de Castilla y Ledn, se
ordena la publicacion de las contestaciones de la Junta de Castilla y Ledn a las preguntas
para respuesta escrita PE/002083 a PE/002086, PE/002088, PE/002089, PE/002092,
PE/002094, PE/002096, PE/002098, PE/002100, PE/002101, PE/002104, PE/002105,
PE/002155, PE/002193 y PE/002194.

En la sede de las Cortes de Castillay Ledn, a 6 de marzo de 2024.

EL PRESIDENTE DE LAS CORTES DE CASTILLA Y LEON
Fdo.: Carlos Pollan Fernandez

ANEXO

PREGUNTAS PARA RESPUESTA ESCRITA
CONTESTACION CONJUNTA DE LA JUNTA DE CASTILLAY LEON

| PE/ | PROCURADOR RELATIVA A

002104 | los Procuradores D. Rubén lllera Redon, | Cual ha sido el coste de cada una de las
Dra. Maria Consolacién Pablos Labajo, | ayudas, acciones y medidas llevadas
D. Jesus Guerrero Arroyo, Dha. Rosa | a cabo por la Junta de Castilla y Ledn
Maria Rubio Martin y DAa. Nuria Rubio | en los ultimos tres afios destinadas a
Garcia favorecer a las personas afectadas por

la enfermedad celiaca.

002105 | los Procuradores D. Rubén lllera Redon, | Ayudas, acciones y medidas llevadas
D. Jesus Guerrero Arroyo, Dha. Maria | a cabo por la Junta de Castilla y Ledn
Consolacién Pablos Labajo y DAa. Nuria | en cada uno de los ultimos tres anos
Rubio Garcia encaminadas a favorecer a las personas

que padecen la enfermedad celiaca.

Contestacion a las Preguntas con Respuesta Escrita P.E./1102104 y P.E./1102105,

formuladas por los Procuradores Dfia. Rosa Maria Rubio Martin, D. Rubén lllera Redén,
D. Jesus Guerrero Arroyo, Dfha. Maria Consolacién Pablos Labajo y Dfa. Nuria Rubio
Garcia, pertenecientes al Grupo Parlamentario Socialista, relativas a ayudas, acciones y
medidas llevadas a cabo por la Junta de Castillay Ledn en los ultimos tres afios destinadas
a favorecer a las personas afectadas por la enfermedad celiaca.

Recabada informacion de las Consejerias de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo
Rural; Sanidad; Familia e Igualdad de Oportunidades y de Educacién en relaciéon con
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las cuestiones planteadas en las preguntas escritas referenciadas en el encabezamiento,
tengo el honor de comunicar a V.E. la informacion aportada por dichas Consejerias en
los ANEXOS que a continuacién se relacionan:

* ANEXOI: Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural
« ANEXOIl: Consejeria de Sanidad

* ANEXOIll: Consejeria de Familia e Igualdad de Oportunidades

* ANEXO IV: Consejeria de Educacion

Valladolid, 27 de febrero de 2024

EL CONSEJERO DE LA PRESIDENCIA,
Fdo.: Luis Miguel Gonzalez Gago

ANEXO |
CONSEJERIA DE AGRICULTURA, GANADERIA Y DESARROLLO RURAL

P.E./1102104 Y P.E./1102105

En respuesta a las cuestiones planteadas en las iniciativas mencionadas, le informo
lo siguiente:

El Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn (ITACyL) lleva una década
trabajando de manera intensa en el ambito del celiaquismo con el objetivo de contribuir
en la busqueda de alternativas de nuevas fuentes de harinas, que permitan el desarrollo
de productos de alto valor nutricional y sensorial. Para ello se ha trabajado tanto con
pseudocereales, cereales libres de gluten, leguminosas o subproductos de la industria
fruticola como fuente de harinas. Y las actuaciones han sido dirigidas a mejorar la
produccion y calidad de estos cultivos ,como al empleo de tecnologia agroalimentaria que
dote a las harinas de propiedades tecno funcionales similares a las harinas con gluten.

Dentro de los aspectos agrondmicos se ha trabajado en la seleccion y adaptacion
de variedades aptas para cultivo en la Comunidad, optimizacion de las condiciones
de cultivo para mejorar los rendimientos y calidad de los cultivos. Y en el ambito mas
tecnoldgico, se ha trabajado en el empleo de tecnologia de extrusion y altas presiones
hidrostaticas como estrategias para la mejora de las propiedades tecno funcionales tales
como el aumento de la viscosidad y/o capacidad de retencion de agua tanto en grano como
harina o directamente en masas panificables

Ademas, entendiendo la importancia de la bioeconomia y la valorizacion de
los subproductos que se generan durante el procesado de frutas y hortalizas se han realizado
diferentes actuaciones enfocadas a la produccion de harinas a partir de subproductos
hortofruticolas. Estas harinas poseen unas propiedades nutricionales y organolépticas
muy diferencias comparadas con las harinas de cereales o leguminosas sin gluten, puesto
que dotan a los productos de propiedades nutricionales y sensoriales diferenciadas
especialmente sabor y color.

CVE: BOCCL-11-008456 y BOCCL-11-008457



Boletin Oficial de las Cortes de Castilla y Le6n

Xl Legislatura

Num. 266 25 de marzo de 2024 PE/002104-02 [...]. Pag. 25721

Puesto que la pregunta se dirige a las actuaciones de los ultimos tres afios
(2021-2023) a continuaciéon se enumeran aquellas que se consideran que son relevantes
dentro de la tematica, asi como la cuantia econdmica asociada de cada una de ellas:

AMBITO AGRONOMICO

“Cultivos herbaceos emergentes: contribucion a la diversificacion de los sistemas
de cultivo en Castilla y Ledén -CULTIEMER”, FEADER. 2020-2023. Presupuesto
de este proyecto asciende a 122.200 €.

En este proyecto se han estudiado pseudocereales tales como el amaranto,
quinoa, trigo sarraceno. El estudio de su adaptabilidad a las condiciones edafoclimaticas y
optimizacioén de las condiciones de su cultivo para la produccion eficiente y de calidad de
estos cultivos.

“Semillas sin gluten”, FEADER. 2023-2025. Presupuesto de este proyecto
asciende a 70.000 €.

Con este proyecto se persigue generar nuevos conocimientos, aplicables a
las condiciones especificas de Castilla y Ledn, sobre todos aquellos aspectos y factores
relacionados con el desarrollo de nuevas especies sin gluten de alto valor nutricional y
aptas para celiacos.

— Investigacion y desarrollo del cultivo de amaranto (Amaranthus sp) en Castilla y
Ledn a lo largo de toda la cadena de valor-AMARCyL”, 2024-2028.Convocatoria
ITACyL Talento. Presupuesto de este proyecto asciende 226.012 €.

Objetivo: generar material vegetal y los conocimientos necesarios para desarrollar
nuevas variedades de amaranto adaptadas a las condiciones de secano y altas temperaturas,
con buenas caracteristicas agrondmicas y de calidad, adaptadas a las demandas de
los nuevos consumidores cada vez mas preocupados por su salud.

AMBITO TECNOLOGICO

“Mejora nutricional y funcional de harinas, mediante la aplicacion de altas
presiones hidrostaticas sobre granos de cereales y pseudocereales”.
Presupuesto de este proyecto asciende a 96.914,64 €.

En este proyecto se ha trabajado en el desarrollo de herramientas tecnoldgicas
que permitan mejorar las propiedades tecno funcionales y nutricionales de los cereales
sin gluten. Principalmente se ha focalizado en el uso del del arroz y trigo sarraceno. Y
como tecnologia el uso de altas presiones hidrostaticas para la modificacion estructural de
las harinas y la mejora de la bioaccesibilidad de nutrientes de las mismas.

» “Desarrollo de productos de fruta innovadores para incrementar su consumo,
promover la salud y reducir residuos agroalimentario-ALLFRUIT4ALL”,
Presupuesto asciende a 98.010,00 € por parte de ITACyL

En este proyecto se ha trabajado en el desarrollo de estrategias que permitas
la valorizacién de subproductos de uva y de frutas de hueso para el desarrollo de harinas
libres de gluten. La aplicacién de tecnologia de extrusién, fermentacién, fritura a vacio
entre otras para la formulacién por ultimo de productos tipo snack con buenas propiedades
sensoriales y nutricionales.
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Por otra parte, destacar que se ha iniciado en 2023 un proyecto colaborativo a nivel
nacional con universidades y centros tecnolégicos financiada por la convocatoria de
ayudas a «REDES DE INVESTIGACION», en el marco del Programa Estatal para Impulsar
la Investigacion Cientifico-Técnica y su Transferencia, del Plan Estatal de Investigacion
Cientifica, Técnica y de Innovacion 2021-2023. “NUTRICROP, RED ESPANOLA
DE CULTIVOS EMERGENTES PARA LA DIVERSIFICACION DE LOS SISTEMAS
AGRONOMICO Y ALIMENTARIO MEDIANTE EL EMPLEO DE CULTIVOS DE ALTO
VALOR NUTRICIONAL (RED2022-134382-T)". 2023-2025. Presupuesto del proyecto
asciende a 18.000,00 €.

Se puede concluir que las actuaciones asociadas al celiaquismo y que incluyen
actividades dentro de todo el ambito de la salud han contado con un presupuesto
de 631.136,64 € y se han o estan realizando durante estos 3 anos a través de 6 proyectos.

Por otro lado, en el ambito de Centros Integrados de Formacion Profesional Agraria,
por la Consejeria se atiende de forma personalizada al alumnado con problemas de alergias
e intolerancias. Asi le indico que se da el servicio de comidas de forma personalizada a
un promedio 8 alumnos celiacos por afio lectivo.

ANEXO Il
CONSEJERIA DE SANIDAD

P.E./1102104 Y P.E./1102105

En contestacion a las preguntas formuladas se informa que, durante los ultimos
tres afios, la Consejeria de Sanidad ha concedido una subvencion directa a la Asociacion
Celiaca de Castilla y Ledn (ACECALE) para reforzar las acciones de informacién y
asesoramiento a las personas con enfermedad celiaca que esta asociacién viene realizando
con el propésito de mejorar la calidad de vida de las personas con enfermedad celiaca y
lograr su plena integracion en la sociedad.

Los importes de las subvenciones directas concedidas a la Asociacion Celiaca de
Castilla y Ledn han sido de 10.000 euros en 2021, 11.000 euros en 2022 y 11.000 euros
en 2023.

Asimismo, en los ultimos tres afos, con cargo al presupuesto de la Gerencia
Regional de Salud, se han realizado actividades formativas destinadas a profesionales:

- En 2021, dos cursos: abordaje practico de la enfermedad celiaca en Belorado
(Burgos), y manipulacion de alimentos alergenos e intolerancias alimentanas.

- En 2022, dos actividades: Il jornadas de formacion sobre enfermedad celiaca
y curso sobre enfermedad celiaca en pediatria en el Centro de Salud Cristobal
Acosta de Burgos.

- En 2023, nueve actividades formativas: IV jornadas de formacién sobre
enfermedad celiaca, curso sobre atencién a la calidad de vida del paciente con
celiaquia en el Centro de Salud Miranda Este (Burgos), cuatro ,cursos sobre
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protocolo de diagnéstico precoz de la enfermedad celiaca, un curso sobre riesgo
nutricional en niflos con alergias alimentarias, y dos cursos sobre FA-gestion de
alérgenos y etiquetado de alimentos.

ANEXO Il
CONSEJERIA DE FAMILIA E IGUALDAD DE OPORTUNIDADES

P.E./1102104 Y P.E./1102105

La Red de proteccién a las familias de Castilla y Ledn ofrece a las personas
en situacién de riesgo de exclusién social una respuesta individualizada, integral, unificada
y profesionalizada que atienda, de forma simultanea o sucesiva, sus diferentes areas
de necesidad, como es el caso de las necesidades basicas de subsistencia, como puede
ser la alimentacion.

Esta respuesta individualizada,valorada por los profesionales del sistema de
servicios sociales, permite su adaptacion a las necesidades especificas de las personas.
Y esto incluye a las personas celiacas y a todas las que tienen algun tipo de intolerancia o
alergia a ciertos productos alimenticios.

Por tanto, las prestaciones incluidas en la Red de proteccion son suficientes para
adaptarse a las necesidades alimentarias de cada familia, incluyendo las peculiaridades
concretas que puedan presentar. No es necesario generar una prestacion, ayuda,
accion o medida especifica para atender la intolerancia al gluten; esto supone atomizar
una respuesta que ya existe y es versatil. Y por esta razén no existe datos especificos
sobre el coste de estas medidas destinadas exclusivamente a las personas afectadas por
la enfermedad celiaca.

ANEXO IV
CONSEJERIA DE EDUCACION

P.E./1102104

Enrespuesta a la Iniciativa Parlamentaria P.E./1102104, se informa que las empresas
concesionarias del servicio de comedor escolar elaboran menus adaptados a los alumnos
celiacos, sin que ello genere ningun tipo de coste.

Por otra parte, en el Portal de Educacién puede consultarse la “Guia del Alumnado
Alérgico”, en el siguiente enlace:

https://www. educa.jcyl. es/es/temas/atencion-diversidad/cuadernos-apuntes-guias-
protocolos-educatlvos/cuadernos-apuntes-guias-educativas/quia-alumnado-alergico

Para su elaboracion, ademas de los técnicos del ambito educativo, se ha contado con
la colaboracion del Servicio de Alergologia del Hospital Clinico Universitario, del Servicio de
Alergologia del Hospital Universitario Rio Hortega y de la Asociacion Basada en la Lucha
de los Alérgicos Alimentarios (ABLAA).
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Esta guia, proporciona orientaciones y estrategias de actuacién, al equipo educativo
de los centros, que sirve de herramienta ante situaciones de alergia, permite dar una
respuesta individualizada y fomenta una convivencia segura y saludable.

Por ultimo, el Plan Autonémico de Formacién del Profesorado contempla entre
sus lineas prioritarias la formacién del profesorado en temas relacionados con la promocién
de la salud, primeros auxilios y cuidados médicos en los centros educativos.

P.E./1102105

Enrespuesta a la Iniciativa Parlamentaria P.E./1102105, se informa que las empresas
concesionarias del servicio de comedor escolar elaboran menus adaptados a los alumnos
celiacos, sin que ello genere ningun tipo de coste.

Por otra parte, en el Portal de Educacién puede consultarse la “Guia del Alumnado
Alérgico”, en el siguiente enlace:

https://www. educa.jcyl. es/es/temas/atencion-diversidad/cuadernos-apuntes-guias-
protocolos-educativos/cuadernos-apuntes-guias-educativas/quia-alumnado-alergico

Para su elaboracion, ademas de los técnicos del ambito educativo, se ha contado con
la colaboracion del Servicio de Alergologia del Hospital Clinico Universitario, del Servicio de
Alergologia del Hospital Universitario Rio Hortega y de la Asociacion Basada en la Lucha
de los Alérgicos Alimentarios (ABLAA).

Esta guia, proporciona orientaciones y estrategias de actuacion, al equipo educativo
de los centros, que sirve de herramienta ante situaciones de alergia, permite dar una
respuesta individualizada y fomenta una convivencia segura y saludable.

Por dltimo, el Plan Autonémico de Formacion del Profesorado contempla entre
sus lineas prioritarias la formacién del profesorado en temas relacionados con la promocién
de la salud, primeros auxilios y cuidados médicos en los centros educativos.
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